
 
 
 
 
 
 
 

新
し
い
「
完
熟
み
そ
」
の
お
は
な
し 

 
 
 
 

 
 
 
 

二
〇
〇
九
年
、
四
半
世
紀
に
渡
り
六
甲
味
噌
の
こ
だ
わ
り
品
と
し
て
、
多
く
の
皆
様
に
愛
さ 

れ
て
き
た
「
完
熟
み
そ
」
が
原
材
料
も
新
た
に
生
ま
れ
変
わ
る
こ
と
と
な
っ
た
。
従
来
の
完
熟 

み
そ
を
開
発
し
た
時
は
、
今
ほ
ど
食
品
の
安
心
・
安
全
が
騒
が
れ
る
世
の
中
で
は
な
か
っ
た
が
、 

当
時
の
食
品
の
未
来
に
対
す
る
一
抹
の
不
安
か
ら
、
産
地
が
特
定
で
き
る
安
心
の
素
材
を
用
い
、 

安
全
な
製
法
で
超
こ
だ
わ
り
の
味
噌
を
造
っ
て
や
ろ
う
！
と
の
意
気
込
み
で
、
価
格
的
に
は
高 

く
な
る
の
を
覚
悟
の
上
で
醸
造
に
踏
み
切
っ
た
。
当
初
か
ら
注
目
を
集
め
た
訳
で
は
な
い
が
、 

自
然
食
品
関
係
の
方
々
の
ご
協
力
も
あ
り
、
ジ
ワ
ジ
ワ
と
フ
ァ
ン
を
増
や
し
て
い
っ
た
。
特
に 

プ
ロ
の
料
理
人
の
方
よ
り
お
褒
め
に
あ
ず
か
り
、
同
味
噌
の
豊
か
な
香
り
と
深
い
コ
ク
、
加
熱 

し
て
も
香
り
が
飛
ば
な
い
等
の
味
噌
の
力
に
高
い
評
価
を
い
た
だ
い
た
。
旨
い
味
噌
を
造
れ
ば 

少
々
高
く
て
も
き
っ
と
売
れ
る
！
と
の
熱
い
思
い
は
、
実
を
結
ん
だ
の
で
あ
る
。 

こ
の
完
熟
み
そ
を
創
業
九
十
一
年
目
を
迎
え
る
今
年
、
新
し
い
原
材
料
で
再
挑
戦
す
る
こ
と 

 
 

に
し
た
。
親
し
ま
れ
た
味
を
変
え
る
こ
と
は
味
噌
屋
に
と
っ
て
も
冒
険
で
あ
る
。
だ
が
、
四
半 

世
紀
の
間
に
日
本
の
農
業
事
情
は
か
な
り
変
わ
り
、
美
味
し
い
米
と
大
豆
は
地
元
の
兵
庫
県
で 

も
調
達
で
き
る
こ
と
が
分
か
っ
て
き
た
。
そ
れ
な
ら
ば
一
世
紀
近
く
も
味
噌
を
造
り
つ
づ
け
た 

当
県
の
原
材
料
で
造
っ
て
み
た
い
…
と
地
産
地
消
の
精
神
が
湧
き
上
が
っ
て
き
た
の
で
あ
る
。 

新
し
い
完
熟
み
そ
の
開
発
に
あ
た
っ
て
は
、
米
、
大
豆
と
も
に
生
産
地
に
足
を
運
び
生
産
者
に 

も
会
い
、
時
間
を
か
け
て
厳
選
し
た
。
そ
の
結
果
、
米
は
兵
庫
県
産
「
蛇
紋
岩
（
じ
ゃ
も
ん
が
ん
） 

米
コ
シ
ヒ
カ
リ
」
の
は
い
が
米
に
決
ま
っ
た
。
兵
庫
県
北
部
の
但
馬
地
方
の
蛇
紋
岩
地
層
で
作
ら 

れ
る
米
で
、
名
前
の
由
来
は
蛇
の
鱗
が
紋
の
よ
う
に
な
っ
た
土
壌
か
ら
き
て
い
る
。
ミ
ネ
ラ
ル
を 

を
豊
富
に
含
み
、
特
に
マ
グ
ネ
シ
ウ
ム
が
多
い
地
質
で
、
そ
こ
か
ら
採
れ
る
米
は
旨
味
、
甘
味
が 

強
い
。
同
種
は
山
間
の
地
形
で
栽
培
さ
れ
る
た
め
作
付
け
面
積
が
限
ら
れ
収
穫
量
も
少
な
い
こ
と 

か
ら
「
幻
の
米
」
と
呼
ば
れ
て
い
る
。
大
豆
は
兵
庫
県
産
「
サ
チ
ユ
タ
カ
」。
県
の
特
産
に
丹
波
の 

黒
大
豆
が
あ
る
が
、
同
種
は
、
こ
の
ま
ろ
や
か
な
甘
味
が
特
徴
の
黒
大
豆
と
栗
の
よ
う
な
味
わ
い 

の
エ
ン
レ
イ
種
の
系
統
を
ひ
く
煮
豆
加
工
適
種
で
あ
る
。
大
粒
で
蛋
白
質
や
ビ
タ
ミ
ン
Ｅ
を
多
く 

含
み
柔
ら
か
で
旨
味
も
強
い
。
塩
は
兵
庫
県
産
「
赤
穂
塩
」。
瀬
戸
内
海
の
海
水
を
濾
過
・
清
浄
化 

し
て
作
っ
た
ミ
ネ
ラ
ル
を
含
ん
だ
し
っ
と
り
と
し
た
塩
だ
。 

 

製
法
は
も
ち
ろ
ん
芦
屋
の
蔵
で
の
天
然
醸
造
。
以
前
の
完
熟
み
そ
同
様
に
糀
と
大
豆
を
同
量
の 

十
割
糀
で
仕
込
み
、
塩
分
は
約
一
〇
％
の
甘
塩
仕
上
げ
、
は
い
が
米
・
大
豆
と
も
に
ビ
タ
ミ
ン
Ｅ
を 

多
く
含
む
た
め
、
今
ま
で
以
上
に
健
や
か
な
味
噌
に
な
り
そ
う
だ
。
新
し
い
味
噌
は
今
年
の
春
に 

仕
込
み
、
土
用
の
暑
さ
を
越
え
、
そ
ろ
そ
ろ
熟
成
の
域
に
な
り
つ
つ
あ
る
。
味
噌
の
醸
造
は
気
温 

や
天
候
に
も
左
右
さ
れ
る
が
、
神
無
月
の
初
め
頃
に
は
皆
様
方
に
お
届
け
で
き
る
か
と
思
う
。 

 

四
半
世
紀
ぶ
り
の
挑
戦
が
ど
の
よ
う
な
結
果
に
な
る
か
…
正
直
、
不
安
が
な
い
訳
で
は
な
い
。 

だ
が
原
料
の
選
定
か
ら
仕
込
み
、
熟
成
に
至
る
ま
で
自
分
な
り
に
納
得
し
て
造
っ
た
新
し
い
完
熟 

み
そ
で
あ
る
。
こ
の
熱
い
思
い
は
き
っ
と
味
噌
の
味
に
も
反
映
す
る
と
信
じ
て
疑
わ
な
い
。
長
年 

に
渡
り
「
完
熟
み
そ
」
を
ご
愛
顧
い
た
だ
い
た
皆
様
に
も
、
さ
ら
に
美
味
し
い
味
噌
を
召
し
上
が 

っ
て
い
た
だ
け
る
は
ず
だ
。 
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